Bestellschluss:

®

Freitag, den I\/I e n F k
26.12.2025 u a. rte
18:00 Uhr MENU SERVICE
DGE-Menu &4 Alternativ Alternativ Dessert
Montag Zarte Putenstreifen Kartoffeltaschen 3g Gemusebriihe mit Julienne ;
05.01.2026 in GeflligelsoRe 1alg “Frischkase-Krauter" (M&hren, Lauch, Sellerie) 1. Milchpudding Keks 4 4
mit Langkornreis auf Kohlrabi-M&hrengemtise Erbsengemiise Luftiger Germknddel 41 ¢ Germknodel 4 4 L\:n_
und Erbsengemiise und KréautersahnesoRe 4 mit heiRer Pflaumenfillung mit Kirschfiillung 2 Karamellpudding 4
@ig {). und VanillesoRe 4 V.
Dienstag Rahmspinat ,; 4 Rostbratwurst #** Rindswurst”®; Feine Hackballchen 5, Veggie Bélichen . | 1. Obst der Saison |
06.01.2026 mit Rihrei 4 mit Curry-Ketchup-SoRe ° ijal Tomatensole 4 mit fruchtiger Tomatensoliie 5,
und Salzkartoffeln Kartoffelpiiree mit Vollkorn-Penne 4, Penne Nudeln 4,
— und Kaisergemiise Kohlrabisticks und geriebenem Kase zcyg . 2. Fruchtjoghurt
v &Y [y Kohlrabisticks | Kaisergemise Erdb.-Rhababer "',
Mittwoch Warmer GemUisecouscous ,; ; Rustikaler Karotten-Kurbiseintopf "Wirstchengulasch™
07.01.2026| (Karotte, Porree, Paprika, Tomate) mit feiner Kartoffel Gefl. Bockwurst-Scheiben 2%% TomatensoRe 5, 1. Naturjoghurt ; juf|
mit mildem Gemuse-Curry 4 Sellerie, Karotte und Lauch ;g in fruchtiger Tomatensof3e ,;
(Zucchini, Karotte, Lauch, Gefliigelwiener Wurst @Q:i mit Farfalle Nudeln o, @72 2. Kirschjoghurt
Chinakohl) \\:7] und einem Weizenbrotchen 5, dazu Blattsalat / Joghurt-Dressing ¢ 4
Donnerstag Vollkorn-Penne 5, Gemiuse-Frikadelle Geflligelhackripsteak
08.01.2026| mitveganer Linsen-Bolognese ,; ; "Kirbis-Steckriiben" ;. mit Barbecuesof3e ,; 1. Obst der Saison [;’gj
(Karotte, Sellerie, Lauch) mit Kuirbis-KasesoRe 4 4 TomatensoRe ,; Brokkoligemuise Karottensalat ; 3
und Karottensalat >° el Kartoffelptiree g =t Vollkornreis Salzkartoffeln © ) Kartoffelpiiree ; | 2.Fruchtjoghurt Vanille
W und Brokkoligemiise Karottensalat 23 @gg
Freitag Wildlachs-Fischstabchen 4 4 Karottensuppe 4 Héhnchenbrust "Piccata Milanese™,; 4 [ Hahnchenbrust
09.01.2026 mit Remoulade g, Cremiger Milchreis mit TomatensofBe 4 1. Milchpudding ]
Kartoffelpiree Sg mit leichter Vanillenote Spaghetti Nudeln ,, und Hartkase Zc‘g Kartoffelpiiree Sg Schoko
und Gurkensalat % dazu Apfelmus ® L he|  Zimt/Zucker Méhrengemiise Gurkensalat >* | 2.Buttermilchdessert
@ijz’j “ Mango 4

EU-Betrieb, EU-Zulassungs-Nr.: DE-HE 10035-EG
e~ g:; = Vegetarische / vegane Mends bzw. vegetarische / vegane
|3 Alternativen zu Menis mit Fleisch

@ﬂv @{z} Ly = Meniis mit Fleischkomponenten (Rind, Gefltigel, Schwein). Wir beziehen unser Fleisch tiberwiegend von der
sl o Familienmetzgerei Klein aus Kronberg.

é’ = Meniis mit Fisch

= Regionale Komponenten in Gerichten, die aus der Region bezogen werden. Fiir mehr Frische, kurze Transportwege und die Unterstiitzung lokaler Anbieter.

]E:'J = Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem "DGE-Qualitatstandard fir die Verpflegung in Schulen™ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernédhrung e.V. (DGE) als eine
. Meniilinie zertifiziert.

‘ Die Legende zur Erlauterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kdnnen Sie auf unserer Homepage (www.taunus-menue-service.de) jederzeit einsehen und zum Aushang ausdrucken.




