Institut fur
Umfeld- und
Lebensmittelanalytik

Die
Taunus Menu Service GmbH
Rudolf Diesel Stral3e 13
61267 Neu-Anspach

hat in Zusammenarbeit mit unserem Institut als

Begleitlabor

ein Konzept zur

Qualitatssicherung

installiert.

Dieses Konzept steht fir ein Uberwachungssystem in Anlehnung an das HACCP-Konzept und
gemald Artikel 5 der Verordnung (EG) 852/2004, welches standig den Bedirfnissen angepasst wird.
Im Zusammenhang damit werden besonders die folgenden Punkte regelmafig tGberpruift:

v' die Reinigung und Desinfektion der v’ die regelmiBige Priifung des mikro-
Produktionsstatten und Betriebsmittel biologischen Status
v' die Produktionshygiene v’ Personalschulung / Weiterbildung

v’ die Einhaltung der Temperaturen

Dieses Zertifikat ist bis zum 31.03.2026 gultig.

Bad Nauheim, den 26.03.2025
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Sina Moftakhar Thomas Ulrich :
Geschaftsfiihrerin Staatl. gepriifter Lebensmittelchemiker

Institut fir Umfeld- und Lebensmittelanalytik GmbH, Am Goldstein 4a, 61231 Bad Nauheim,
Geschéftsfuhrerin Sina Moftakhar, Tel.: 06032-71151, Fax: 71141, E-Mail: info@ifubn.de



